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Agenda

* Definicdes gerais: sistema alimentar, cadeia de producao de
alimentos, ambiente alimentar, comportamento do
consumidor;

 Fatores que afetam os sistema alimentares;
* A seguranca alimentar e a nutricdo no mundo;

* Desafio da seguranca alimentar e nutricional, a partir de uma
perspectiva de desenvolvimento sustentavel.




Sistema alimentar
(food System)

* Reune todos os elementos (ambiente, pessoas, insumos, processos,
infraestruturas, instituicoes) e atividades relacionadas a producao,
processamento, distribuicao, perda, desperdicio, preparo e consumo do
alimento, bem como os resultados dessas atividades, incluindo os

resultados socio-econdmicos e ambientais

HLPE, 2017. Nutrition and food systems. A report by the High Level Panel of Experts on Food Security and Nutrition of the Committee on
World Food Security, Rome 2017. Full report forthcoming at www.fao.org/cfs/cfs-hipe.




Cadeia de producdo de alimentos
(food supply chain)

* Abrange todas as atividades que envolvidas na transformacao do
alimentos da producao ao consumo.

Produgao Decisdes tomadas em
Armazenamento qualquer estagio dessa
o cadeia tem implicacoes
Distribuicao plica¢
para as outras etapas
Processamento
Embalagem

Comercializacao

HLPE, 2017. Nutrition and food systems. A report by the High Level Panel of Experts on Food Security and Nutrition of the Committee on
World Food Security, Rome 2017. Full report forthcoming at www.fao.org/cfs/cfs-hlpe.




Ambiente alimentar
(food environment)

* Refere-se ao contexto fisico, econdmico, politicos e sociocultural
nos quais os consumidores se envolvem com o sistema
alimentar para adquirir, preparar e consumir os alimentos.

* Elementos do ambiente alimentar que influenciam as escolha:
v'Acesso fisico e econdmico a comida (proximidade acessibilidade)
v'Publicidade e informacio
v'Qualidade e seguranca alimentar

HLPE, 2017. Nutrition and food systems. A report by the High Level Panel of Experts on Food Security and Nutrition of the Committee on
World Food Security, Rome 2017. Full report forthcoming at www.fao.org/cfs/cfs-hlpe.




Comportamento do consumidor
(Consumer behaviour)

» Reflete as escolhas feitas pelos consumidores sobre que
alimento adquirir, armazenar, preparar e comer;

* Influenciado por preferencias individuais, pela cultura,
conveniéncia, etc.

Mudancas coletivas no comportamento do consumidor podem

abrir caminhos para sistemas alimentares mais sustentaveis,
que melhoram a seguranca alimentar e nutricional e a saude

HLPE, 2017. Nutrition and food systems. A report by the High Level Panel of Experts on Food Security and Nutrition of the Committee on
World Food Security, Rome 2017. Full report forthcoming at www.fao.org/cfs/cfs-hipe.



Uma grande variedade de sistemas e ambientes
alimentares pode existir ou coexistir a nivel
local, nacional, regional e global

v'Sistemas alimentares tradicionais

v'Sistemas alimentares mistos

v'Sistemas alimentares modernos
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Climate system

Albedo,
evapotranspiration

Drivers

E i Economics Social &
:2?:;2:5"1 and cultural norms
technology & traditions

Enabling conditions
palicies, institutions, governace

Food Post-farm Transport,
—- food —» marketing —»
processing and trade

Food

production retailing

Food supply

Food environment (physical, economic,
social, cultural) that influences choices, access,
utilization, guality, and safety

Land use change

GHG fluxes

Demographics
(population,
urbanization)

Food
—® consumption
(diets)

Food
demand
(consumer
behavior)

Food system outcomes

Livelihood,
economic and
cultural benefits

Food security,
nutrition & health

Food system

ipcc

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa climate change

Climate Change and Land

An IPCC Special Report on climate change, desertfcation, land
degradaion, food security, and

greenhouse gas luves in terestrial ecosystems

Summary for Policymakers




IpCC

INTERGOVERNMENTAL PANEL oN ClimaTe chanee

i v' Modelo de producdo agropecudria
Climate Change and Land extensivo praticado nas ultimas
An IPCC Special Report on climate change, desertification, land

e e décadas para atender a demanda

e m—— global por alimentos tem causado
um aumento das taxas de uso e
ocupacao da terra em escala sem
precedentes.

(Summary for PoIicymakersjl

v’ Perda de biodiversidade e
ecossistemas

v’ Degradacdo de solo

v' Aumento da emissdo de gases

- de efeito estufa

wMo UNEP

Relatodrio do Painel Intergovernamental
sobre Mudancas Climaticas, agosto 2019



The Greenhouse effect

Incoming solar radiation:
343 Walt per m’

5 Some of the infrared radiation is
absorbed and re-emitted by the
greenhouse gas molecules. The

direct effect is the warming of the
earth's surface and the troposphere.

Surtace gains more heat and
infrared radiation is emitted again

4 Solar energy is absorbed by the
earth's surface and warms i, ... and Is converted Into heat causing
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25-30% do total de emissao GHG sao
atribuidos ao sistema alimentar

condensation

evaporation e
precipitation

N deposition
carbonaceous & emission

long wave radiation ;
BVOCs aerosols
mineral . .~ - - :

aerosols .« _ -

Wemissivity

| = o & - : ¢t~ — - soilcarbon -
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Land use and observed climate change

A. Observed tenhperature change relative to 1850-1900
Since the pre-industrial period (1850-1900) the observed mean land surface air

temperature has risen considerably more than the global mean surface (land and ocean)
temperature (GMST).

CHANGE in TEMPERATURE rel. to 1850-1900 (*C)

2

A Changein

|' 1'. surface air
temperature
over land (°C)

Change in global
(land-ocean)
mean surface
temperature
(GMST) (°C)

1880 1900 1920 1940 1960 1980 2000

IPGC
anec on climate change

Climate Change and Land

B. GHG emissions

An estimated 23% of total anthropogenic
greenhouse gas emissions (2007-2016)
derive from Agriculture, Forestry and
Other Land Use (AFOLU).

CHANGE in emissions rel. to 1961

1 Net CO2 emissions from FOLU (Gt COz/yr)

2 CHs emissions from Agriculture (Gt COzeq/yr)
3 N20 emissions from Agriculture (Gt COzeq/yr)

Gt COzeq/yr

2000 2016




Dados Climaticos

Slide cedido pelo Dr. Luis Gustavo Barioni, Embrapa Informatica Agropecudria. Palestra: Alimentacdo e suas Interfaces com Agricultura e Mudancas Climaticas, proferida na FEA,
16/10/2019. Dia mundial da Alimentacdo
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E preciso mudar a maneira como se produz alimento

no mundo, alerta IPCC
08 de agosto de 2019

Desde 1961

ONU (foto: Agéncia Brasil)

* 5,3 milhdes de quilometros quadrados de terra foram
convertidos para o uso agricola no mundo;

O uso de fertilizantes inorganicos aumentou nove vezes;
* O uso de agua para agricultura de irrigacao duplicou;

* O consumo de carne mais do que dobrou em todo o mundo e
as emissoes de metano pelo gado aumentou 1,7 vezes;

http://agencia.fapesp.br/-preciso-mudar-a-maneira-como-se-produz-alimento-no-mundo-alerta-ipcc/31178/
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E preciso mudar a maneira como se produz alimento

no mundo, alerta IPCC
08 de agosto de 2019

Desde 1961

-ausou
Uso € ocupac sem precedentes e das emissoes
gases de efeito estufa, aponta relatorio especial do painel do clima da
ONU (foto: Agéncia Brasil)

de

* Estima-se que 23% do total das emissdes humanas de gases de efeito estufa no
periodo entre 2003 e 2012 derivam da agricultura, silvicultura (producao de
madeira) e outros tipos de uso da terra;

* As emissdes de CO, pelo desmatamento diminuiram no inicio dos anos 1960 e

se estabilizaram em altos niveis entre 2008 e 2017

* A reducao das emissOes de gases de efeito estufa da agropecuaria, juntamente
com todos os outros setores econdmicos, sera essencial para que o
aquecimento global seja mantido abaixo dos 2°C.

http://agencia.fapesp.br/-preciso-mudar-a-maneira-como-se-produz-alimento-no-mundo-alerta-ipcc/31178/
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Legend: Level of impact/risk

Very high
High
Risks - - --
Stability of food supply is expected to decrease (high
' O-—— Moderatd - 5° agreement, medium evidence) = Extreme events,
mpacts L o trade
C"‘* e 4 Articles assessed: 22
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Slide cedido pelo Dr. Luis Gustavo Barioni, Embrapa Informatica Agropecudria. Palestra: Alimentacdo e suas Interfaces com Agricultura e Mudancgas Climaticas,
proferida na FEA, 16/10/2019. Dia mundial da Alimentac3o




Mudancas climaticas estao afetando os
quatro pilares da seguranc¢a alimentar

v’ Disponibilidade (producdo e rendimento)
v’ Acesso (precos e capacidade de obtencdo de alimentos)
v’ Utilizac3o (nutricdo e culinaria)

v’ Estabilidade (interrupcées na disponibilidade)
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Climate Change and Land
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Access — 2010-2011 global food price spike,

triggered by heatwave in Eastern Europe/Russia
Hoag 2014,Watanabe et al 2013,Barriopedro et al 2011. Image: NASA

Availability — Decreases in wheat and

barley yields in Southern Europe.
Moore and Lobell, 2015
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Stability — 2010 extreme rainfall/flooding in

Pakistan led to massive loss of food reserves
Kirsch et al 2012, WFP 2010. Image: Kevin Frayer/AP

Utilization — Reduced quality of apples in

Japan due to exposure to higher temperatures.
Sugiura et al 2013. Image: LA Times

Slide cedido pelo Dr. Luis Gustavo Barioni, Embrapa Informatica Agropecudria. Palestra: Alimentacao e suas Interfaces com Agricultura e Mudancas Climaticas,
proferida na FEA, 16/10/2019. Dia mundial da Alimentacdo
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TORIT, SUDAN DEL SUR
Mujeres de una de las

60 escuelas de campo para
agricultores de Sudan del
Sur llevando carbén para
cocinar. Forman parte de
un proyecto liderado por la
FAO para mejorar la
nutricién y fortalecer la
resiliencia de los hogares
ante la inseguridad
alimentaria.
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FIGURA 1
Ellllgﬂﬂlﬂ DE PERSONAS, SUBALIMENTADAS DEL MUNDO HA IDO EN AUMENTO DESDE 2014, - 4 Q
Y SE ESTIMA QUE AL 821 MILLONES EN 2017

05 e ] il 2R w0 m iy i s e il T

wmge Previleach (porcatgj) s Kimero (millines)

* Yalores proyeciedus, ilustredes con lineas da paatas y ciroddes vacies.
FUENTE: FaQ.




TARLA 7
NUMERO DE PERSONAS SUBALIMENTADAS EN EL MUNDO, 2005-2017 e —

‘ioua

unicef@® (@)= @z,
/

i

MUNDIAL 9450 820,5 8057
AFRICA 196,0 200,2 205,2 Y ;ﬁﬁmmﬁ
Africa septentrional 3.7 K 17,6 '+ LA 'SEGURIDAD.
Africa subsaohariana 1767 181.0 187 .68 .

Africa orienfal 113,5 11%2,1 113,3

Africa central 36,2 36,5 36,4

Africa austral 3.6 4.2 4.2

Africa occidental 33,0 1,9 33,7
ASIA 686, 4 5699 552,2
&sia central &5 4.6 4,0
&sia oriental 2171 178.4 160,4
Asio sudoriental 117 737 65,1
&sia meridional 3378 2931 2996
Asia occidental 17,4 20,1 23,1
Asig cenfral ¥ Asio meridional 3453 297 F 3037
Asia orienfal y Asia sudorienfal 3207 252,1 225 5
Asia occidental y Africa saptentrional 2¢ 1 286 407
AMERICA LATIMA Y EL CARIBE 51,1 40,7 38,9
Caribe 2.1 a.0 ;e
Ameérica Lotina A4Z 1 3Z.6 1.0

América Cenfral 12,4 11,6 11,9

América del Sur 27,6 21,1 19,1
OCEANIA 1,8 1,9 2,0
AMERICA SEPTEMTRIOMAL Y EUROPA® < 2 4 = 27 .0 = 27 2

! Yaloees proyechodes.
? s cifres pora América Sapteadrional y Europe se refieren o manes del 2,5% de |o pablediéa en méa ofa.
FUENTE: FAQ.




RECUADRO 2
(CONTINUACION)

INSEGURIDAD ALIMENTARIA SEGUN LA FIES. ;QUE SIGNIFICA?

SEGURIDAD ALIMENTARIA INSEGURIDAD

A INSEGURIDAD ITAR :
ALIMENTARIA LEVE ALIMENTARIA MODERADA

Esta persona:

* no fiene dinero o recursos sufidentes
para llevar una dieto soludable;

* fiene incerfidumbre acerca de lo
tupmiduﬂ de obtener alimentos;

. plulmHemen’re se saltd una

comida o s¢ queda sin alimentos
ocosionalmente.

FUENTE: Crendo por ba Divisian de Estodistica de lo FAD para el presente informe.

No se consumen olimentos
durante un dia 0 mis

INSEGURIDAD
ALIMENTARIA GRAVE

Esto persona:

* se quedd sin alimentos;

* estuvo todo un dia sin comer
varios veces durante el aio.




FIGURA 2

LA INSEGURIDAD ALIMENTARIA GRAVE EN 2017 ES MAS ALTA QUE EN 2014 EN TODAS LAS REGIONES
EXCEPTO AMERICA SEPTENTRIONAL Y EUROPA, CON AUMENTOS NOTABLES EN AFRICA Y AMERICA LATINA
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89 g4 8y 101 13 66 65 69 76 g3 16 9 15 15 12 14

2014 05 We 2007 m4 M5 2006 2017 014 2005 W& 2017 014 W5 01s 10017 2014 05 & 17

MURDIAL AFRICA ASIA AMERICA LATINA AMERICA SEFTENTRIONAL
¥ EUROPA

REGIONES
FUENTE: FAQ.




FIGURA 14 ,
TRAYECTORIAS DEL ACCESO INADECUADO A LOS ALIMENTOS A LAS MULTIPLES
FORMAS DE LA MALNUTRICION

RETRSASO
DEL CRECIMIENTO

Ingesta insuficiente de Y EMACIACION
calorias, proteinas, INFANTIL

vilaminas y minerales

(ontidod
Incerfidumbre acerca del (alidod
ACCESO A LOS ALIMENTOS Continuidod
en el nivel individual
o del hogar

Trayectoria de ln desnutricion Trayectoria de los factores obesogénicos

FUENTE: Creado por lo Division de Estodistica de lo FAD para el presente informe.




METAS MUNDIALES DE NUTRICION REVISADAS PARA 2030 (EN COMPARACION CON 2012 COMO BASE DE REFERENCIA)

Retraso del crecimiento

Reduccién del 40% en el nimero de nifios
menores de 5 afios que padecen retraso
del crecimiento.

Reducciéon del 50% en el nimero de nifios
menores de 5 afios que padecen retraso
del crecimiento.

Anemia

Reducciéon del 50% en las tasas de anemia
en mujeres en edad reproductiva.

Reduccién del 50% en las tasas de anemia
en mujeres en edad reproductiva.

Bajo peso al nacer

30% de reduccién en el bajo peso al nacer.

30% de reduccién en el bajo peso al nacer.

Sobrepeso infantil

lofgrur que no aumente el sobrepeso
infantil.

Reducir y mantener el sobrepeso infantil

por debajo del 3%.

Lactancia materna

Aumentar el indice de lactancia materna
exclusiva en los primeros seis meses de
vida hasta al menos el 50%.

Aumentar el indice de lactancia materna
exclusiva en los primeros seis meses de
vida hasta al menos el 70%.

Emaciacién

Reducir y mantener la emaciacién infantil

por debajo del 5%.

Reducir y mantener la emaciacién infantil

por debajo del 3%.

FUENTE: OMS y UNICEF. 2018. The extension of the 2025 Maternal, Infant and Young Child nutrition targets to 2030. Documento de debate.




aaaaaa

s
2 5 gf?"‘

FIGURA 6
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Figure11l Global population growth to 2100, by variant
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Figure1.2 Population growth to 2100, by region (medium variant)
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Recomendacgoes mais abrangentes de todo o sistema alimentar
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OVERARCHING RECOMMENDATIONS

1. STRENGTHEN THE INTEGRATION OF NUTRITION WITHIN NATIONAL POLICIES,
PROGRAMMES AND BUDGETS

States should, in collaboration with affected stakeholders:

a) Recognize the diversity of food systems (traditional, mixed, modern) and design context-specific
policies and programmes that support the co-existence of diverse food systems and diets.
b) Integrate a nutrition-focused food system approach into national development, health and

2) Incregase e anocauon 1or nutruon spenaing in nauonal puagets ana 100Kk 101 ne greatesi
synergies for improved nutritional outcomes within existing spending on agriculture and food
systems.

f) Improve food and nutrition literacy throughout society through popular education programmes

and other appropriate schemes.
g) Improve capacity by investing in a workforce of nutrition practitioners, and by educating a new

generation of food system professionals on nutrition.
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Enfrentam seu préprios desafios, mas todos tém potencial para
abrirem caminhos especificos para a sustentabilidade e dietas mais
saudaveis que melhoram a Seguranca Alimentar e Nutricional
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A industria assegura o abastecimento da populacao de Também atende a demanda por
grande parte dos grupos de alimentos basicos consumidos alimentos que a populacao costuma
no café da manha, almoco e jantar. consumir em outras ocasioes.

23,5%
em 2017, (YA Em 2017,@

do faturamento da do faturamento da indastria de
industria de alimentos alimentos foram provenientes

foram provenientes da da venda de produtos
venda de produtos utilizados como aperitivos

utilizados em preparacoes ou sobremesas para

culinarias tradicionais, temperar a comida ou
no Brasil. para consumo entre

as refeicoes.
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Cereais, cha e café
Oleos e gorduras
frutas e vegetais
Desidratados e
supergelados
Chocolate,

cacau e balas
Snacks, sorvetes,
temperos, diet, outros

Figura 11.1
Faturamento da industria de alimentos no Brasil, 2017. Fonte: ABIA (2018). www.alimentosprocessados.com.br.




Adicao de acticar

Aquecimento 6hmico
e por radio-frequéncia

Cocgao

Defumacao

Esterilizacao

funciona de forma analoga ao sal, na medida em que aumenta a pressao osmotica e diminui a atividade de agua, criando um ambiente
desfavoravel para multiplicacao das bactérias e de parte dos fungos. Exemplos de produtos sao doces, geleias, frutas cristalizadas efc.

0s alimentos sao submetidos a pressoes elevadas que inativam as células dos microrganismos, com ou sem aplicacao de calor.

a aplicacao de micro-ondas ou radiofrequéncia gera calor por meio da energia dielétrica resultante da friccao das moléculas de agua,
sendo assim utilizados para conservacao dos alimentos.

preparo de alimentos utilizando temperaturas muito altas, como fervura, fritura e assamento.

usa o calor para remover parte da agua (30%-60%) dos alimentos, como no caso da producao de sucos concentrados, molhos de tomate,
leite condensado, doces etc.

nesse método sao utilizadas temperaturas mais baixas do que na refrigeracao (usualmente, -10 a -40°C), que baixam a atividade de agua
e destroem parte da populacao microbiana do alimento, devido, principalmente, a formacao de cristais de gelo no interior de suas células.

método de conservagao que consiste na adicao de sal de cura aos alimentos. Esse método também confere ao produto determinadas
caracteristicas sensoriais, como a cor vermelha ou rosada. Usualmente, o sal de cura contém 99,5% de cloreto de sadio (sal) e 0,5% de
nitrito de sédio ou potassio. Exemplos: bacon e carnes.

método de conservacao no qual o alimento € exposto a fumaca produzida pela combustao incompleta da madeira, fazendo com que ele
perca agua e receba compostos com fungao antisséptica e aromatizante. Além do sabor, o alimento ganha coloragao caracteristica dos
alimentos defumados. Sao exemplos as carnes e alguns derivados, bacon e certos tipos de queijo.

processo que torna o alimento comercialmente estéril. Esse processo € dimensionado para eliminar microrganismos deteriorantes e
patogénicos na forma vegetativa e esporulada que se desenvolvem em alimentos armazenados a temperatura ambiente. Alguns
microrganismos termorresistentes ainda sobrevivem ao processo térmico, mas nao se desenvolvem, pois a temperatura ambiente nao &
adequada aos mesmos. Por esse motivo, o produto esterilizado nao é estéril, sendo entao denominado de comercialmente estéril. Esse
processo & normalmente realizado em equipamentos chamados autoclaves. Exemplos sao os alimentos enlatados e o palmito em conserva.

crescimento de bactérias que promovem o desenvolvimento de acidez, que inibe o crescimento da maioria dos microrganismos. E o caso
de iogurtes, picles, salames etc.




Uso de aditivos

€ empregada para inativar microrganismos presentes na superficie dos alimentos e embalagens, bem como para a desinfeccao de
superficies que entram em contato com os alimentos.

consiste na aplicacao de doses baixas de radiagao gama, sendo usado basicamente para reduzir a carga microbiologica das especiarias
moidas, evitar o brotamento de batatas e cebolas, controlar a infestacao de insetos na farinha de trigo integral e para a desinfeccao de frutas.

tratamento térmico que elimina todos os patogenos e parte dos microrganismos presentes no alimento. Como a eliminacao € parcial, o
prazo de validade do produto é menor, além de ser necessério manté-lo refrigerado. E o caso do leite pasteurizado.

0 alimento é submetido a campos elétricos de pulsos de curta duracdo e alta intensidade, os quais inativam ou destroem os
microrganismos indesejaveis.

esse método reduz a multiplicacao dos microrganismos presentes nos alimentos, sendo utilizado como meio de armazenamento e
conservacao basica, inclusive em nossos lares. As temperaturas aqui utilizadas sao superiores a 0°C.

o principio desse método baseia-se na retirada da agua dos alimentos utilizando-se o sal, diminuindo a atividade de agua e aumentando
assim a sua conservacao. Sao exemplos as carnes salgadas, o bacalhau etc.

usa o calor para remover a dgua dos alimentos, produzindo alimentas como vegetais e carnes desidratadas, massas alimenticias, leite
em po, café em pd etc.

usa o calor para remover a 4gua dos alimentos, mas com temperaturas mais baixas que a secagem convencional, gerando produtos de
melhor qualidade.

no tratamento térmico sao aplicadas temperaturas que destroem totalmente os patdgenos e que destroem parciaimente (pasteurizagéao)
ou totalmente (esterilizacao — enlatamento) os microrganismos deterioradores.

Redugao de microrganismos patogénicos em temperaturas mais baixas. Inativacao enzimatica; Inativacao microbiana (preservagao).

esse método consiste na adicao de substancias quimicas devidamente aprovadas pelas autoridades competentes (aditivos) ao alimento,
com o proposito de melhorar sua coloracgao, textura, aroma, consisténcia, sabor e também de conserva-lo por mais tempo. Alguns exemplos
desse Gltimo grupo de aditivos sdo: benzoatos, sorbatos, bissulfito, nitrito e peptideos antimicrobianos como a nisina.
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Diariamente
+ de

209.000.000

de pessoas
no Brasil
precisam fazer
+ de

600.000.000

de refeicoes

Figura 13.1
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A complexa logistica de produgao, distribuigao, preparo e consumo de alimentos. Fontes: (IBGE, 2011); (IBGE,
2015); (ABIA, 2015). Elaboragao: Plataforma de Inovagao Tecnologica do ITAL.




Inovacgao

Inovacao, tecnologia e infraestrutura serao fundamentais
para atender a crescente populacao em um contexto de
mudanca climatica e escassez de recursos naturais
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aproveitamento

das partes nao
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para outras

finalidades
menor gasto
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da producao
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aproveitamento alimentos
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dos alimentos

reduczo de reduciodas G Ex: tecnologia de

perdas en 1 membranas e
e residuos
: processamento de
Anualmente 1,3 milhoes de leite (87% de agua)

toneladas de produtos alimenticios
sao desperdicados em todo o
mundo. No Brasil, de acordo com o
IBGE, sao descartadas 41 mil
toneladas de comidas todos os
anos.
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Metas baseadas na ciéncia fornecem as empresas um caminho claramente definido
para o crescimento a prova do futuro, especificando quanto e com que rapidez elas
precisam reduzir suas emissoes de gases de efeito estufa
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United States of Morth America Food and Beverage Processing
America (USA)

Chile Latin America Food and Beverage Processing

The Coca-Cola Company

American multinational manufacturer of nonalcoholic beverage concentrates and syrups.
The Coca-Cola Company sets a target to reduce absolute scope 1 2. and 3 GHG
emissions 25% by 2030 from a 2015 base-year.
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Nestle

Global food and beverage company Nestlé commits to reduce absolute Scope 1and 2
GHG emissions by 12% between 2014 and 2020, ensuring a reduction in emissions per
tonne of product of at least 35% between 2010 and 2020 Nestlé will also work to reduce
Scope 3 GHG emissions by 8% between 2014 and 2020.
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AB InBev

Target HGQ Location Sector

Classification

Arla Foods

Scandinavian multinational cooperative Arla Foods commits to reduce absolute scope 1
and 2 GHG emissions 30% by 2030 from a 2015 base year. Arla Foods commiits to reduce G e Mar
scope 3 GHG emissions 30% per kg raw milk by 2030 from a 2015 base year.

Mar 2018

"The target boundary includes biogenic emissions and removals from bioenergy
feedstocks
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Importancia para a balanca comercial
*0 saldo da balanca comercial da industria de alimentos respondeu por cerca
de 50% do saldo total da balanca comercial do Brasil

50,3%

Alimentos

industrializados

US$ 29,5 USS 58,7

bilhaes bllhoes
N 4

@ -
Saldo da balanca Saldo da balanca
comercial do setor comercial brasileia
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